VIN DE PAYS DE TERROIR LANDAIS - Sables Fauves Domaine de Laballe

wijngaard - 16 ha. Boulbene, een zanderige leemgrond, beplant met de druivensoorten

50% colombard, 20 ugni-blanc, 30% gros manseng.

Het château de Laballe dateert van de 17e eeuw en is vanaf 1820 familiebezit. Van oudsher wordt in dit beste deel van de Bas-Armagnac mooie armagnac gemaakt. Maar de bodem leent zich ook voor een verrassend aantrekkelijke witte wijn, een Vin de Pays. 

Noël Laudet voerde lange tijd de directie op de Grand Cru Classé Château Beychevelle om vervolgens op het eigen wijngoed château de Laballe leven en werken te vervolmaken.

Hij maakt een aantrekkelijke witte wijn die vanaf 1987 ieder jaar gouden-  en zilveren

medaillles wint op de belangrijke WijnConcours.

Sables Fauves is de benaming van de zanderige leemgrond in de wijngaard, de druivensoor​ten gisten afzonderlijk op cuve onder temperatuurscontrôle, max. 18C,  en  in het voorjaar na de oogst wordt de wijn gebotteld.

stijl - geurig en expressief in een ronde smaak, het aantrekkelijke fruit heeft rijpe volheid met een opwekkend fris karakter.

wijn & gerecht-  aanbevolen als aperitief, hors d’oeuvre, bij uitéénlopende gerechten van zomersalades met b.v. kip, tot schaaldieren en visgerechten.

serveren  10C
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C O T E A U X   D E   L A U R E N S – Commanderie de Saint-Jean
wijngaard - klei-kalkgrond met kiezel op een leisteen bodem.

50% merlot, 40% syrah en 10% pinot-noir druiven op kalk-kleigrond met kiezel op leisteen. 

Het château de Grézan in de Languedoc is gebouwd door de romeinen, was eens commando​post van de Tempeliers in de 12de eeuw, en biedt nu plaats aan de kelders van twee

dynamische wijnboeren, die gezamenlijk wijngaarden exploiteren in de Faugères en de Côteaux de Laurens. 

stijl -  een licht stevige, met gedegen fruit gevulde wijn, de smaak heeft ronding en karakter en kruidige aroma's. 

wijn & gerecht –provencaalse groenteschotels, grillades, lamsvlees, stoofschotels, wild als haas, zwijn.

serveren 15C.
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